VORSPEISEN & SUPPEN

Kleiner ‘Sonne’ Tapas Teller mit gebackenen Datteln im Speckmantel Q€
Oliven | Manchego | Feigensenf

Gemischter Blattsalat mit Kerndlvinaigrette 10 €
Granny Smith Apfel | Kirschtomate | Crodtons

Wahlweise mit

gebratenen Rinderfiletspitzen 14 €
gebratenem Fischfilet des Tages 12 €
Lauwarmer Linsen-Gemiisesalat mit mild gerducherter Entenbrust 16€

Feldsalat | Balsamico-Vinaigrette

Als vegetarische Variante 1€

Carpaccio vom Kalb mit eingelegten Feigen 17 €
Ziegenk&secreme | Walnuss | Kresse

Schaumsuppe vom Hokkaido Kiirbis 12 €
gerostete Kerne | steirischem Kiirbiskernol

Essenz vom heimischen Wild mit Wurzelgemiise 12 €
getriiffelten Pfannkuchenstreifen | Petersilie



o

HAUPTGANGE

Gebratenes Filet vom Zander mit Zitronengras-Safransud
Spitzpaprika | junger Lauch | Erbsenpiiree

Rosa gebratenes Filet vom Landschwein im Speckmantel
Bohnenragout | Krauterrahmsol3e

Geschmorte Roulade vom Rind gefiillt mit Speck und Zwiebeln
Rahmspitzkohl | Rotweinjus

Rosa gebratener Riicken vom Hirsch unter der Haselnusskruste
Thymianjus | glasierte Rosenkohlblatter

Filetsteak vom Weiderind, medium gebraten (ca.180g)
Hausgemachte Steaksol3e

klein 21 €

grol3 28 €

26€

29€

38 €

36 €

DAZU KONNEN SIE FOLGENDE BEILAGEN WAHLEN:

Pommes Frites
Wahlweise mit Triiffelbutter und Parmesan

Cremiges Kartoffelpiiree

Gebackene Rosmarinkartoffeln
mit geschmorten Schalotten

Glasiertes Gemiise
Krauter | Kirschtomaten

Cremiges Risofto

Pinienkerne | Parmesan

Kleiner gemischter Blattsalat mit Kernélvinaigrette
Granny Smith Apfel | Kirschtomaten | Crodtons

7€
1€

7€

8 €

9 €

9€

10 €



o

WEITERE EMPFEHLUNGEN UNSERES KUCHENCHEFS
Sautierte Kartoffel-Gnocchi in Kiirbisrahm klein 16 €
gebackener Kiirbis | gehobelter Parmesan | gerdstete Kerne grol3 24 €

(vegan méglich)

Mit Ricotta & Spinat gefiillte Teigtaschen mit Safranschaum 23 €
mediterranes Gemiise | halbgetrocknete Tomaten

Zwei Kase-Wildbratwiirstchen auf Champagnerkraut 25 €
Cremiges Kartoffelpiiree | Adorfer Senf | aus heimischer Jagd

Gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalb 32 €
Kartoffel-Gurkensalat | Zitrone | Preiselbeeren

Sprechen Sie uns gerne auf weitere vegetarische oder vegane Alternativen an.



PATISSERIE

Mandel-Affogato mit Salzkaramell %€
gebranntes Mandeleis | Espresso | Sahne

Créme Brulée von der Tonkabohne 13 €
marinierte Wildheidelbeeren | Zitronensorbet

Hausgemachter Kaiserschmarrn, karamellisiert mit Mandeln & Rosinen ~ 18€
Zwetschgenréster | Sauerrahmeis

Kleine franzdsische Kaseauswahl 16 €
Feigensenf | gerdstete Niisse

Exquisite Auswahl an Pralinen vom Brett Stiick 1,80 €
Hausgemachtes Eis & Sorbet je Kugel 3,40€
Wahlweise aufgegossen mit

Walcher Tartuffetto 4,50 €
Belvedere Vodka 6,00 €

V Vegetarisch

Alle Gerichte nach Verfiigbarkeit. Tagesaktuelle Anderungen behalten wir uns vor.



