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DIE SONNE FRANKENBERG
Unsere Lage inmitten des romantischen 
Fachwerk-Städtchens Frankenberg im 
Herzen Deutschlands ist ein perfekter 
Ausgangspunkt für Aktivitäten und kulturelle 
Erlebnisse in der Heimat der Brüder Grimm. 
Freuen Sie sich auf gelebten Genuss und 
kulinarische Vielfalt in unserem Restaurant 
SonneStuben und im Gourmetrestaurant 
Philipp Soldan.

www.sonne-frankenberg.de



LANDGUT WALKEMÜHLE
Vor den Toren Frankenbergs liegt 
das Landgut Walkemühle mit seinem 
denkmalgeschützten Mühlengebäude und 
der gemütlichen Terrasse am Walkegraben. 
Unsere Gastronomie bietet eine feine 
Landhausküche mit Produkten regionaler 
Erzeuger. Der angrenzende Hofgarten 
ist ein wunderbarer Ort inmitten des 
herrlichen Ensembles und genau das richtige 
Ausflugsziel für die ganze Familie.

www.walkemuehle.de www.alt-battenberg.de

ALT BATTENBERG
Unser Gasthaus hat sein Domizil in den 
historischen Mauern der ehemaligen 
Hofreite und Postkutschen-Station von 
Battenberg. Ganz im Sinne der langen 
Gastronomietradition der Stadt ist das Alt 
Battenberg heute ein gesellschaftlicher und 
kultureller Mittelpunkt, wo wir im Gasthaus, 
in der Café Stube und im Biergarten 
unseren Gästen eine gute Zeit bereiten.
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Kulinarische Vielfalt von September 
bis Februar: Unsere Kalenderüber-
sicht leitet Sie durch die kommenden 
Monate und zeigt Ihnen auf einen 
Blick, wann unsere Events stattfin-
den. Zudem haben wir jeder Location 
eine Farbe zugeordnet. So sehen Sie 
sofort, wenn eine Veranstaltung an 
mehreren Orten stattfindet. Viel Ver-
gnügen bei der Reise durch unseren 
kulinarischen Kalender!
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10.09.2023	 Spätsommer BBQ 
14.09.2023	 Gin Tasting

So 	 Sonntagslunch Buffet

03.10.2023	 Feiertagslunch Buffet
13.10.2023	 Nordish by Nature 
26.10.2023	 Muschelessen
26.10.2023	 Afterwork Kochkurs
27.10.2023	 Musical Dinner

Fr & Sa 	 Abendbuffet
So 	 Sonntagslunch Buffet

04.11.2023	 Trüffel trifft Caviar
10.11.2023	 Winetasting
11.11.2023	 Martinsgans-Essen
12.11.2023	 Frankenberger Traumhochzeit
12.11.2023	 Enten Menü, Ganze Gans	
12.11.2023	 Ganze Ente
15.11.2023	 Hüttenzauber auf dem Landgut
16.11.2023	 Feine Welt der Lagerbrände
18.11.2023	 Kultur. Talk. Kulinarik.
24.11.2023	 Comedy Dinner, Raritäten Dinner
24./25.11.	 Schlachteessen
26.11.2023 	 Winterliche Gänse

So		 Sonntagslunch Buffet 

Philipp Soldan (PS)

SonneStuben (SST)

Alt Battenberg (AB)

Walkemühle (LW)
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04.11.2023	 Trüffel trifft Caviar
10.11.2023	 Winetasting
11.11.2023	 Martinsgans-Essen
12.11.2023	 Frankenberger Traumhochzeit
12.11.2023	 Enten Menü, Ganze Gans	
12.11.2023	 Ganze Ente
15.11.2023	 Hüttenzauber auf dem Landgut
16.11.2023	 Feine Welt der Lagerbrände
18.11.2023	 Kultur. Talk. Kulinarik.
24.11.2023	 Comedy Dinner, Raritäten Dinner
24./25.11.	 Schlachteessen
26.11.2023 	 Winterliche Gänse

So		 Sonntagslunch Buffet 

24.12.2023	 Heiligabend in den Häusern 
		  (PS, SST und LW)
25./26.12.	 Weihnachts Mittagsmenü
		  in den Häusern (PS, SST)
25./26.12.	 Weihnachts Menü 
		  in den Häusern (PS, SST)
25./26.12.	 Weihnachtslunchbuffet 
		  in den Häusern (LW, AB)
31.12.2023	 Silvesterparty
	
Fr–So 	 Hüttenzauber
So 	 Adventslunch Buffet

01.01.2024	 Langschläferfrühstück
19.01.2024	 Zauber Dinner

So 	 Sonntagslunch Buffet

09.02.2024 	Comedy Dinner
14.02.2024	 Valentinstagsmenü in den 	
		  Häusern (PS, SST, LW und AB)
25.02.2024	 Kochkurs 
		  Saucen, Suppen und Fonds
29.02.2024 	 Feine Welt der Lagerbrände

So 	 Sonntagslunch Buffet

März 2024	 Champagner Dinner



6 / September

Genießen Sie einen wunderbaren 
Spätsommer-Nachmittag – bei einem 
entspannten BBQ-Event auf dem Landgut 
Walkemühle. Erik Arnecke aus dem Philipp 
Soldan verwöhnt Sie mit Köstlichkeiten vom 
Grill. Dazu reichen wir knackige Salate und 
feine Saucen, Ofenkartoffeln und mehr. 
Ebenfalls mit von der Partie ist Steffen Broy 
von der Craft-Beer Manufaktur „Frau Gruber“. 
Zusätzlich servieren wir Ihnen sommerliche 

MIT ERIK ARNECKE & FRAU GRUBER

SPÄTSOMMER
BBQ

Sonntag, 10. September 2023

Weine. Bei schlechtem Wetter findet  
das Event in der Festscheune statt.

Beginn um 12:00 Uhr
Ticket erforderlich  
€ 89,- pro Person inkl. BBQ, 
Bier, Wein, Softgetränke
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LANDGUT WALKEMÜHLE 
Restaurant. Hofgarten. Festscheune.
Ederstraße 20
35066 Frankenberg
Telefon +49 (0) 6451 230264-0
info@walkemuehle.de 

Unsere Öffnungszeiten finden 
Sie auf unserer Webseite. Bitte  
scannen Sie den QR-Code oder 
fragen am Hotelempfang.

Vor den Toren Frankenbergs liegt das
Landgut Walkemühle mit seinem denkmal-
geschützten Mühlengebäude und der 
gemütlichen Terrasse am Walkegraben. 
Die Gastronomie bietet eine feine 
Landhausküche, aus Produkten regionaler 
Erzeuger. Die Walkemühle ist ein 
wunderbarer Ort inmitten herrlicher 
Natur und genau das richtige 
Ausflugsziel für die ganze Familie.

LANDGUT 
WALKEMÜHLE

HEIMISCH FEIERN & GENIESSEN



8 / September

An diesem Abend entführt Sie Matthias 
Dreyer von Dreyers-Tasterei (Kassel) in 
die Welt der Gins. Unter seiner Anleitung 
verkosten Sie verschiedene Variationen 
dieser feinen Spirituose. Dazu servieren 
wir Ihnen köstliches Fingerfood aus den 
SonneStuben, zubereitet von Timo Schröder, 
Markus Willich und ihrem Team. 

GIN 
TASTING

Donnerstag, 14. September 2023

Gin-Liebhaber werden diesen Abend  
ebenso genießen wie Neuentdecker. 

Beginn um 18:30 Uhr 
Ticket erforderlich 
€ 89,- pro Person 
inkl. Gins, Wasser, Fingerfood



Der Sonntag ist Familientag, deshalb unsere 
Empfehlung: Lassen Sie sich und Ihre Lieben 
bei uns im Landgut Walkemühle kulinarisch 
verwöhnen. Wir empfangen Sie mit einem 
reichhaltigen Sommerlunch-Buffet mit 
verschiedenen Vor- und Hauptspeisen, 
Desserts sowie ausgesuchten Beilagen, 
liebevoll zusammengestellt für unsere 
kleinen und großen Gäste. 

SOMMERLUNCH
BUFFET

Jeden Sonntag im September 2023

Selbstverständlich halten wir auch 
vegetarische Gerichte für Sie bereit.

Sonntags: 
03., 10., 17., 24. September ab 12:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich 
€ 25,- pro Person inkl. Buffet

September / 9



Der Sonntag ist Familientag, deshalb unsere 
Empfehlung: Lassen Sie sich und Ihre Lieben 
bei uns im Landgut Walkemühle kulinarisch 
verwöhnen. Wir empfangen Sie mit einem 
reichhaltigen Sonntagslunch-Buffet mit 
verschiedenen Vor- und Hauptspeisen und 
Dessert sowie ausgesuchten Beilagen, liebe-
voll zusammengestellt für unsere kleinen und 
großen Gäste. Selbstverständlich halten wir 
auch vegetarische Gerichte für Sie bereit.

GROSSER 
SONNTAGSLUNCH
BUFFET

Jeden Sonntag im Oktober 2023

Sonntags: 
01., 08., 15., 22., 29. Oktober
Beginn um 12:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich 
€ 35,- inkl. Buffet

10 / Oktober



Oktober / 11

Genießen Sie den 3. Oktober in unserem
idyllisch gelegenen Landgut Walkemühle 
vor den Toren der Fachwerkstadt Fran-
kenberg und lassen Sie sich von uns mit 
Köstlichkeiten vom Feiertagslunch-Buffet 
verwöhnen. Wir empfangen Sie mit einem 
reichhaltigen Sonntagslunch-Buffet mit 
verschiedenen Vor- und Hauptspeisen, aus-
gesuchten Beilagen sowie Desserts, liebevoll 
zusammengestellt für unsere kleinen und 

FEIERTAGSLUNCH
BUFFET

Dienstag, 03. Oktober 2023

großen Gäste. Selbstverständlich halten wir 
auch vegetarische Gerichte für Sie bereit.

Beginn um 12:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich 
€ 35,- pro Person inkl. Buffet



12 / Oktober

In den SonneStuben pflegen 
unsere Küchenchefs Timo Schröder 

und Markus Willich eine anspruchsvolle 
regionale Küche mit frischen Zutaten, 
die meist direkt aus dem Ederbergland 
stammen. Besuchen Sie unsere Stuben 
„Alt Frankenberg“, „Trachtenstube“ 
und „Jagdstube“ und lernen Sie unsere 
„Sonnenterrasse“ kennen. Für das sehr gute 
Preis-/Leistungsverhältnis zeichnete uns der 
Guide Michelin mit dem Bib Gourmand aus.

SONNE
STUBEN

GELIEBTE TRADITION

SonneStuben 
Marktplatz 2–4
35066 Frankenberg
Telefon +49 (0) 6451 750-0
info@sonne-frankenberg.de

Unsere Öffnungszeiten finden Sie 
auf unserer Webseite. Bitte scannen 
Sie den QR-Code oder fragen 
am Hotelempfang.



Oktober / 13

Erleben Sie ein ideenreiches 5-Gang-Menü 
unter dem Titel „Nordish by Nature“ von 
Erik Arnecke und seinem Team. Mit besten 
Produkten und Gerichten der nordischen 
Region Deutschlands, wie z.B. Helgoländer 
Hummer, Galloway Rind oder Sylter 
Salzwiesenlamm. Das Ganze gepaart mit 
einer Brise und Ostseeeinflüssen. 

Freitag, 13. Oktober 2023

NORDISH
BY NATURE

Beginn um 19:00 Uhr
Ticket erforderlich 
€ 149,- pro Person 
inkl. 5-Gang-Menü



14 / Oktober

Für alle, die Muschelgerichte lieben, ist der 
Oktober wohl die schönste Zeit, denn dann ist 
das Angebot besonders groß und vielfältig. 
Deshalb veranstalten wir einen Themenabend 
rund um die Miesmuschel mit traditionellen 
Gerichten zum Kennenlernen, Probieren und 
Genießen. Wenn Ihnen nicht der Sinn nach 
Muscheln steht, ist das kein Grund, uns 
nicht zu besuchen: 

MIESMUSCHEL
ESSEN

Donnerstag, 26. Oktober 2023

Alternativ bieten wir knackige Salate vom 
Buffet und saftiges Hähnchen an.

Beginn um 18:30 Uhr
Tischreservierung erforderlich 
€ 21,- pro Person inkl. Buffet



Oktober / 15

Schauen Sie unserem Sternekoch Erik 
Arnecke über die Schulter und kreieren 
Sie gemeinsam schnelle Gerichte für 
einen genussvollen Feierabend, die Sie im 
Anschluss an den Kochkurs in gemütlicher 
Runde gemeinsam genießen. Dazu servieren 
wir einen Apéritif, korrespondierende Weine, 
Wasser und Kaffee. Mit unserem Geschenk – 
eine Kochkursschürze – möchten wir Sie auch 
daheim an diesen schönen Tag erinnern. 

Donnerstag, 26. Oktober 2023

AFTERWORK
KOCHKURS
FRANKENBERGER SOULFOOD

Übrigens: Eine Begleitperson ist beim  
Dinner herzlich willkommen.

Beginn um 17:00 Uhr
Ticket erforderlich 
€ 169,- pro Person inkl. Kochkurs, Apéritif, 
korrespondierende Weine, Wasser, Kaffee
€ 129,- pro Begleitperson inkl. Dinner, 
korrespondierende Weine, Wasser, Kaffee 



16 / Oktober

Willkommen zu einem Abend mit doppeltem 
Genuss: Nach dem Apéritif präsentieren 
unsere Musical-Künstler Klassiker und 
aktuelle Melodien des beliebten Genres. 
Parallel zu den Showeinlagen genießen 
Sie ein feines 4-Gang-Menü aus unserer 
traditionellen Landgutküche.

MUSICAL
DINNER

Freitag, 27. Oktober 2023

Beginn um 18:00 Uhr
Ticket erforderlich 
€ 99,- pro Person
inkl. 4-Gang-Menü und Apéritif



Erik Arnecke, Küchenchef im 
Restaurant Philipp Soldan, 

wurde im Guide Michelin mit 1 Stern und 
vom Gault&Millau im November 2020 
erstmals mit 3 Hauben ausgezeichnet. 
Die naturverbundene Gourmetküche 
Erik Arneckes steht für hochwertige und 
ursprüngliche Produkte, Leichtigkeit, 
Offenheit, Transparenz und einen klaren 
Bezug zur Region. Dabei verbindet er 
Modernes mit traditionellen Elementen.

PHILIPP
SOLDAN

FEINER NATÜRLICHER GENUSS.

PHILIPP SOLDAN 
Marktplatz 2–4
35066 Frankenberg
Telefon +49 (0) 6451 750-0
info@sonne-frankenberg.de

Unsere Öffnungszeiten finden Sie 
auf unserer Webseite. Bitte scannen 
Sie den QR-Code oder fragen 
am Hotelempfang.
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18 / November

Der Sonntag ist Familientag, deshalb unsere 
Empfehlung: Lassen Sie sich und Ihre Lieben 
bei uns im Landgut Walkemühle kulinarisch 
verwöhnen. Wir empfangen Sie mit einem 
reichhaltigen Sonntagslunch-Buffet mit  
verschiedenen Vor- und Hauptspeisen,  
ausgesuchten Beilagen sowie Desserts, lie-
bevoll zusammengestellt für unsere kleinen 
und großen Gäste. Selbstverständlich halten 
wir auch vegetarische Gerichte für Sie bereit.

SONNTAGSLUNCH
BUFFET

November 2023

Sonntags: 
12., 19., 26. November
Beginn ab 12:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich 
€ 35,- pro Person inkl. Buffet



November / 19

Erik Arnecke tischt auf: Der Sternekoch lädt 
zum 4-Gang-Klassiker-Menü ins Philipp 
Soldan. Freuen Sie sich auf Bestes vom 
Rind, auf Wintertrüffel und weitere Klassiker 
aus dem Gourmetrestaurant der Sonne 
Frankenberg. Begleitet wird das Menü 
von Spezialitäten aus dem Haus CAVIAR 
HOUSE & PRUNIER, bekannt für die feinsten 
Delikatessen von Kaviar und Lachs. Köstlicher 
kann der Herbst kaum schmecken!

Samstag, 04. November 2023

TRÜFFEL 
TRIFFT CAVIAR

Beginn um 18:00 Uhr
Ticket erforderlich 
€ 139,- pro Person 
inkl. 4-Gang-Menü



20 / November

Winzer Klaus Küsters aus Kallstadt in der 
Pfalz ist ein langjähriger Freund und Weg-
begleiter der Sonne Frankenberg. Bei diesem 
Tasting nimmt er Sie mit auf eine Weinreise 
rund um die Welt: Verkosten Sie sechs bis 
acht internationale Weine und erfahren Sie 
interessante Details zu den Weinen, ihren 
Weingütern und Anbaugebieten. Köstliches 
Fingerfood aus den SonneStuben rundet 
diese Veranstaltung ab. 

WINETASTING
WINE AROUND THE WORLD

Freitag, 10. November 2023

Bitte beachten Sie, dass die Teilnahme  
auf 18 Gäste beschränkt ist. 

Beginn um 18:30 Uhr 
Ticket erforderlich
€ 79,- pro Person 
inkl. Wein, Wasser, Fingerfood



November / 21

Genießen Sie die ersten Oldenburger Gänse 
von klassisch bis exotisch in unserem Gour-
metrestaurant Philipp Soldan. Es erwartet 
Sie ein 5-Gang-Gänsemenü mit Vorspeise, 
Essenz, Brust und Keule in zwei Gängen und 
winterlichem Dessert. Dazu erhalten Sie von 
uns 1 Glas Bratapfel Chutney für zuhause für 
Ihr Weihnachtsgeflügel. 

MARTINSGANS-ESSEN
IM PHILIPP SOLDAN

Samstag, 11. November 2023

Beginn um 19:00 Uhr
Ticket erforderlich
€ 115,- pro Person
inkl. 5-Gang-Menü



FRANKENBERGER
TRAUMHOCHZEIT

Sonntag, 12. November 2023

10:30 Uhr bis 16:00 Uhr 
Ticket erforderlich
€ 5,- pro Person
Der Erlös geht als Spende an 
eine gemeinnützige Einrichtung

Hochzeit feiern auf dem Land: 
Inspiration für den schönsten Tag im Leben 
versprechen das Landgut Walkemühle und 
regionale Partner mit Tipps rund um Ihre 
Feier und Ihr perfektes Styling. Begleitet 
wird das Event durch ein abwechslungsrei-
ches Rahmenprogramm mit Live-Musik 
und Vorführungen. Sie planen eine andere 
Feierlichkeit? Auch in dem Fall sind Sie 
bei uns genau richtig.

22 / November



ALT BATTENBERG
Gasthof · Biergarten
Marburger Str. 19 a
35088 Battenberg
Telefon +49 (0) 6452 92820
info@alt-battenberg.de

Unsere Öffnungszeiten finden Sie 
auf unserer Webseite. Bitte 
scannen Sie den QR-Code oder 
fragen am Hotelempfang.

Von der Postkutschenstation zum 
traditionsreichen Gasthof: Seit hunderten 
von Jahren ist das Alt Battenberg das Herz 
des kleinen Städtchens. In den urigen 
Stuben des Hauses lässt es sich wunderbar 
speisen und feiern. Im Sommer lockt der 
große Biergarten zum Verweilen und süßem 
Nichtstun. Wir lieben die gutbürgerliche 
Küche und hessische Spezialitäten, frisch 
gezapftes Bier und Apfelwein. Alt Battenberg 
– charmant und einfach einzigartig.

ALT 
BATTENBERG

HESSISCH, LÄNDLICH, STIMMUNGSVOLL
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24 / November

Eröffnen Sie mit uns die Enten-Saison in  
den SonneStuben mit „Ente vom Feinsten“. 
Lassen Sie sich vom Team um unsere 
Küchenchefs Timo Schröder und Markus 
Willich mit einem klassischen 3-Gang-Menü 
verwöhnen, das Ihnen die Aromen des Winters 
auf den Gaumen spielt und genießen Sie dazu 
die begleitenden Weinempfehlungen. 

ENTEN MENÜ
IN DEN SONNESTUBEN

Sonntag, 12. November 2023

Beginn um 19:00 Uhr
Ticket erforderlich
Der Menü-Preis ist ab Herbst 
online verfügbar
Bitte besuchen Sie unsere Website oder 
scannen Sie den QR-Code.



November / 25

GANZE GANS 
AUS DER LANDGUTKÜCHE

Sonntag, 12. November 2023

Beginn um 19:00 Uhr
Ticket erforderlich
Der Menü-Preis ist ab ab Herbst
online verfügbar
Bitte besuchen Sie unsere Website oder 
scannen Sie den QR-Code.

Eine Gans eignet sich als 
Menü für 4 Personen

Der Gänsebraten zählt zu den kulinarischen 
Highlights der Winterzeit. Auf unserem 
Landgut Walkemühle servieren wir Ihnen 
ab dem 12. November eine im Ganzen 
gegarte Gans, mundgerecht tranchiert 
und mit köstlichem Wintergemüse wie  
Rosenkohl, Rotkohl oder Grünkohl. Dazu 
empfehlen sich Klöße und viel gute Sauce! 
Übrigens: Die ganze Gans aus der Land-
gutküche gibt es selbstverständlich auch 
zum Mitnehmen.



26 / November

Die im Ganzen gegarte Ente ist ein Klassiker 
unserer Küche und steht ab dem 12. Novem-
ber auf unserer Speisekarte. Freuen Sie sich 
auf ein intensives Geschmackerlebnis aus 
saftiger, mundgerecht tranchierter Ente und 
winterlichen Gemüsen wie Rotkohl, Rosen-
kohl und Grünkohl. Klöße und reichlich gute 
Sauce machen diesen Schmaus perfekt. Wir 
bieten unsere ganze Ente übrigens auch zum 
Mitnehmen an. 

GANZE ENTE
FÜR GENIESSER

Sonntag, 12. November 2023

Beginn um 19:00 Uhr
Ticket erforderlich
Der Menü-Preis ist ab Herbst
online verfügbar
Bitte besuchen Sie unsere Website oder 
scannen Sie den QR-Code.

Eine Ente eignet sich als 
Menü für 2 Personen



November / 27

HÜTTENZAUBER 
AUF DEM LANDGUT 
DIE ALM RUFT

Ab 15. November 2023

Die Winteralm öffnet in der Zeit vom 15.11. 
bis zum 16.12. mittwochs und 
samstags jeweils um 18:00 Uhr

Ticket erforderlich
Tische sind ab 8 Personen buchbar 
€ 35,- pro Person inkl. Buffet
€ 39,- pro Person Getränkepauschale 
(Glühwein zum Empfang, Wein, Wasser, 
Softgetränke, Bier inkl.)

Die Winteralm vom Landgut Walkemühle 
öffnet auch in diesem Jahr an speziellen 
Tagen ihre Türen und lädt zum zünftigen 
Schmausen ein. Genießen Sie bei uns ein 
winterliches Buffet mit köstlichen Vorspeisen, 
Hauptgängen und Desserts in urigem 
Almhütten-Ambiente und stimmen Sie sich 
auf eine gemütliche Winterzeit ein.



28 / November

Kennen Sie schon die Spirituosen-Speziali-
tät Lagerkorn®? Dieser Kornbrand wird als 
erster und einziger seiner Art von der Fein-
brennerei Sasse im Münsterland hergestellt. 
Seine Besonderheit: Lagerkorn® reift im 
Eichen-Barrique. Geschäftsführer Egbert 
Sasse verkostet mit Ihnen vier Brände und 
vermittelt Hintergrundwissen zur Herstellung. 
Köstliches Fingerfood aus den SonneStuben 
rundet den Tasting-Abend in der Philippo-
Lounge ab. 

FEINE WELT 
DER LAGERBRÄNDE

Donnerstag, 16. November 2023

Bitte beachten Sie, dass die Anzahl  
der Plätze auf 12 begrenzt ist.

Beginn um 19:00 Uhr 
Ticket erforderlich
€ 75,- pro Person 
inkl. 4 Brände, Wasser, Fingerfood



November / 29

Nena Brockhaus zu Gast auf dem Landgut 
Walkemühle – das verspricht einen 
spannenden Abend! Diskutieren Sie mit  
der SPIEGEL-Bestsellerautorin („Ich bin  
nicht grün – ein Plädoyer für Freiheit“,  
„Alte WEISE Männer“) und BILD-TV 
Moderatorin (Polit-Talk „VIERTEL NACH 
ACHT“) provokante Thesen zu den 
gesellschaftlichen Themen unserer Zeit. 

KULTUR. TALK. 
KULINARIK.

Samstag, 18. November 2023

Für das leibliche Wohl sorgen wir mit einem 
Apéritif zum Empfang und einem saisonalen 
3-Gang-Menü aus der Landgutküche.

Beginn um 18:00 Uhr 
Ticket erforderlich
€ 84,- pro Person
inkl. 3-Gang-Menü, Apéritif und Lesung

SPANNENDE BLICKWINKEL MIT NENA BROCKHAUS



30 / November

Wie unterschiedlich Frauen und Männer 
„ticken“ ist das Thema zahlreicher Komödien. 
Das Duo-Comedy-Kabarett „Männerschnup-
fen“ nimmt die (vermeintliche?) Wehleidigkeit 
des „starken“ Geschlechts mit humoristischer 
Gründlichkeit aufs Korn und gönnt Ihren 
Lachmuskeln keine Pause. „Ich bin erkältet… 
oder wie meine Frau frei nach Heinz Erhardt 
sagen würde: Es geht mit Dir zu Ende“ (Zitat: 
Peter Buchenau). Kopf hoch: 

COMEDY-DINNER
„MÄNNERSCHNUPFEN“

Freitag, 24. November 2023

Wir servieren unseren Gästen nebst Begrü-
ßungs-Apéritif ein köstliches 3-Gang-Menü.

Beginn um 18:00 Uhr 
Ticket erforderlich
€ 89,- pro Person
inkl. 3-Gang-Menü, Apéritif und Show



November / 31

Das Beste aus Keller und Küche: Wir öffnen 
unsere Schatzkammer, um einem kleinen Kreis 
von max. 12 Weinliebhabern einen unvergleich-
lichen Abend am Chef’s Table im Philipp Soldan 
zu bescheren und dabei deren Geschmacksner-
ven tanzen zu lassen! Freuen Sie sich nach dem 
Apéritif auf ein 5-Gang-Gourmet-Menü, eigens 
kreiert für diesen Anlass und begleitet von inter-
nationalen Spitzenweinen. Die Veranstaltung ist 
auf 12 Teilnehmer begrenzt und findet am  
Chef ś Table statt.

RARITÄTEN DINNER 
AM CHEF’S TABLE

Freitag, 24. November 2023

Beginn um 18:30 Uhr
Ticket erforderlich
€ 395,- pro Person inkl. 5-Gang-Menü,
Weine, Wasser und Kaffee

Die Raritäten: 
Georg Breuer Schlossberg, Riesling, Rheingau 
/ Roederer Crystal / Bernhard Huber Wildens-
tein R / Knipser Laumersheimer Kapellenberg 
/ OpusOne, Kalifornien / Sassicaia, Toskana



32 / November

Rustikal, urig, gemütlich: Besuchen Sie uns 
im Alt Battenberg und genießen Sie typische 
Fleisch- und Wurstspezialitäten der Region 
mit traditionellen Beilagen. Freuen Sie sich 
auf ein üppiges Buffet mit Wurstsuppe, 
Kalbsleber, Blut- und Leberwurst sowie auf 
Mett, Sauerkraut und Kartoffelpüree – und 
auf vieles mehr.  
 

SCHLACHTE
ESSEN

Freitag, 24. & Samstag, 25. November 2023

Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Beginn um 18:00 Uhr
Tischreservierung erfolderlich
€ 24,50 pro Person inkl. Buffet



November / 33

Ein Gänseessen im Familienkreis – kann es 
einen schöneren Beginn der Vorweihnachts-
zeit geben? Wohl kaum. Wir empfangen 
Sie und Ihre Lieben zu einem mittäglichen 
Gänseschmaus, und für jeden Gast ist etwas 
dabei. Schließlich gilt für unsere Oldenburger 
Gänse das Motto „von klassisch 
bis exotisch“. 

WINTERLICHE 
GÄNSE

Sonntag, 26. November 2023

Und weil wir möchten, dass Sie sich wie  
zu Hause fühlen, servieren wir keine  
Tellergerichte, sondern Platten und  
Schüsseln zum Teilen.
 
Beginn um 12:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich 
€ 99,- pro Person inkl. Tischbuffet

FAMILIENESSEN IM PHILIPP SOLDAN



34 / Dezember

Auch in diesem Jahr laden wir während des 
gesamten Dezembers freitags, samstags und 
sonntags zum Umtrunk an unserer Glühwein-
hütte vor dem Eingang der Sonne Franken-
berg ein. Genießen Sie Winzerglühwein, 
mit weihnachtlichen Aromen verfeinert und 
lassen Sie sich dazu köstliche Kleinigkeiten 
aus den SonneStuben schmecken.

HÜTTENZAUBER
MIT CHARME

Freitag–Sonntag Dezember 2023

Freitags: 01., 08., 15., 22. Dezember 
von 13:00 Uhr bis 19:00 Uhr
Samstags: 02., 09., 23. Dezember 
von 13:00 Uhr bis 19:00 Uhr
Sonntags: 03., 10. Dezember 
von 13:00 Uhr bis 19:00 Uhr



Dezember / 35

Inzwischen ist es eine schöne Sonntags- 
tradition geworden, das Adventslunch-
Buffet im Landgut Walkemühle. Wir empfan-
gen Sie mit einer großen Auswahl an Salaten, 
Vor- und Hauptspeisen sowie Desserts – alles 
passend zur Adventszeit. Genießen Sie die 
entspannte vorweihnachtliche Atmosphäre 
in unserem Landgut und lassen Sie sich von 
unserer kulinarischen Vielfalt verwöhnen.

ADVENTSLUNCH 
BUFFET IN DER 
FESTSCHEUNE

Sonntags Dezember 2023

Sonntags: 03., 10., 17. Dezember
von 12:00 – 14:00 Uhr
Tischreservierung erforderlich
€ 39,- pro Person inkl. Buffet



36 / Dezember

Unser Landgut Walkemühle ist immer 
einen Ausflug wert – besonders an den 
Sonntagen im Advent. Denn dann genießen 
Sie nachmittags Glühwein und winterliche 
Snacks im Hofgarten, bevor Sie abends 
im Restaurant à la carte speisen. Erleben 
Sie die Adventszeit von ihrer besinnlichen, 
entspannenden Seite – bei uns im Landgut. 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

ADVENTSSONNTAGE 
IM LANDGUT

Sonntags Dezember 2023

Sonntags: 03., 10., 17. Dezember
von 14:00 – 18:00 Uhr Glühwein 
und Snacks im Hofgarten
Ab 18:00 Uhr Speisen à la carte
im Restaurant



Dezember / 37

Der Baum ist geschmückt, die Geschenke 
sind verpackt – nun heißt es tief durchatmen 
und einfach nur entspannen. Wir empfangen 
Sie und Ihre Lieben im Hofgarten unseres 
Landguts mit Glühwein, heißer Schokolade, 
Bier, Softgetränken sowie winterlichen 
Leckereien und stimmen uns gemeinsam 
auf das Fest des Jahres ein.  

EINSTIMMUNG 
WEIHNACHTLICHES 
GET TOGETHER

Samstag, 23. Dezember 2023

Erleben Sie bei uns den gelungenen  
Start in ein echtes „Wohlfühl-Weihnachten“.

Der Hofgarten ist für Sie 
von 16:00 – 21:00 Uhr geöffnet 
Eintritt frei, keine Anmeldung nötig



38 / Dezember

HEILIGABEND IN 
DEN SONNESTUBEN 

Sonntag, 24. Dezember 2023

Die Geschenke sind gekauft, die Familie 
findet zusammen. Nun ist es Zeit für die schö-
nen Momente des Miteinanders. Beschenken 
Sie sich und Ihre Lieben an diesem Abend mit 
einem exquisiten 5-Gang-Weihnachtsmenü, 
meisterlich zusammengestellt vom Team um 
Timo Schröder und Markus Willich. 

Beginn um 18:00 Uhr 
Tischreservierung erfolderlich
€ 99,- pro Person inkl. 5-Gang-Menü



Dezember / 39

Weihnachten ist das Fest der Familie. Beisammensein, das Miteinander 
genießen und die Nähe der Liebsten spüren ist etwas Wunderbares. 
Überraschen Sie Ihre Familie mit einem weihnachtlichen Mittagsmenü 
am 1. oder 2. Weihnachtstag und lassen Sie sich vom Team um unsere 
Küchenchefs Timo Schröder und Markus Willich verwöhnen. 

Beginn um 12:30 Uhr. 
Tischreservierung erfolderlich 
€ 64,- pro Person inkl. 3-Gang-Menü

Verbringen Sie einen ganz entspannten Weihnachtsabend in unseren 
SonneStuben und lassen Sie sich von unseren aufmerksamen Teams 
in Küche und Service verwöhnen. Das schenkt Ihnen die Zeit, das 
Zusammensein mit Familie und Freunden noch intensiver zu genießen 
– und was gibt es Kostbareres, als Zeit füreinander zu haben?

Beginn um 18:00 Uhr 
Tischreservierung erfolderlich 
€ 79,- pro Person inkl 4-Gang-Menü

WEIHNACHTS
MITTAGSMENÜ

Montag, 25. & Dienstag, 26. Dezember 2023

FESTLICHES
MENÜ

Montag, 25. & Dienstag, 26. Dezember 2023



40 / Dezember

WEIHNACHTSMENÜ 
HEILIGABEND

Sonntag, 24. Dezember 2023

Den Heiligabend unter einem guten Stern zu 
verbringen, wäre das nicht eine schöne Idee? 
Erik Arnecke und sein Team verzaubern Sie 
mit einer ganz besonderen Kombination aus 
Produkten und Gewürzen und kreieren ein 
6-Gang-Menü, das Sie begeistern wird. 

Genießen Sie entspannte Stunden in 
unserem Gourmet-Restaurant und 
lassen Sie sich kulinarisch verwöhnen. 

Beginn um 18:30 Uhr
Tischreservierung erforderlich 
€ 179,- pro Person inkl. 6-Gang-Menü

FAMILIENESSEN IM PHILIPP SOLDAN



Dezember / 41

An Weihnachten werden Wünsche wahr – zum Beispiel in  
unserem Gourmet-Restaurant Philipp Soldan. Hier genießen Sie 
am 1. Weihnachtsfeiertag ein exquisites 4-Gang-Mittagsmenü, 
kreiert von Sternekoch Erik Arnecke. Lassen Sie sich verwöhnen.

Beginn um 12:00 Uhr 
Tischreservierung erfolderlich
€ 99,- pro Person inkl. 4-Gang-Menü

WEIHNACHTS 
MITTAGSMENÜ

Montag, 25. Dezember 2023

Traditionsreicher Genuss an Weihnachten: Am Abend des 
1. Weihnachtsfeiertages laden Erik Arnecke und sein Team zum 
delikaten 6-Gang-Menü ein. Lassen Sie sich mit jedem Bissen  
von Aromen und neuen Geschmackserlebnissen verzaubern!

Beginn um 18:30 Uhr
Tischreservierung erforderlich 
€ 179,- pro Person inkl. 6-Gang-Menü

FEIERLICHES
MENÜ

Montag, 25. Dezember 2023



42 / Dezember

Besuchen Sie an den Weihnachtsfeiertagen 
unser Landgut Walkemühle. Es erwartet Sie 
eine große Auswahl an winterlichen Salaten, 
Vor- und Hauptspeisen sowie Desserts. In
der gemütlichen Atmosphäre genießen Sie in 
geselliger Rund die Köstlichkeiten der Land-
gutküche. Bitte beachten Sie, dass wir an die-
sen Tagen keine Speisen à la carte servieren.

WEIHNACHTS 
LUNCHBUFFET

Montag, 25. & Dienstag, 26. Dezember 2023

Beginn um 12:00 Uhr
Tischreservierung erfolderlich
€ 45,- pro Person inkl. Buffet

Kinder bis 6 Jahre kostenfrei
Kinder von 6–12 Jahre € 22,50
Das Restaurant ist am 24.12. 
abends geschlossen

IN DER FESTSCHEUNE



Dezember / 43

Lassen Sie sich an den Weihnachtsfeiertagen 
zur Mittagszeit kulinarisch verwöhnen, mit 
einem weihnachtlichen Buffet, kreiert von 
Küchenchef Eric Richter und seinem Team. 
Genießen Sie eine große Auswahl an Vor-
speisen, Hauptgängen und Desserts passend 
zum Fest und verbringen Sie bei uns ent-
spannte Stunden mit Familie und Freunden. 

WEIHNACHTSLUNCH 
BUFFET

Montag, 25. & Dienstag, 26. Dezember 2023

von 12:00 Uhr bis 14:30 Uhr 
Tischreservierung erfolderlich
€ 42,- pro Person inkl. Buffet

Kinder bis 6 Jahre kostenfrei
Kinder von 6–12 Jahre € 21,00



44 / Dezember

Bye bye 2023 – welcome 2024! Feiern Sie mit 
uns den Jahreswechsel in der Festscheune 
unseres Landguts mit reichhaltigem Gala-
Buffet und Live-DJ. Neben dem Apéritif zur 
Begrüßung und einer großen Auswahl an 
Speisen umsorgen wir Sie während der Party 
mit Softgetränken, Mineralwasser, Wein und 
Bier und stoßen gemeinsam bei einem Glas 
Sekt auf das neue Jahr an. 

SILVESTER 
PARTY

Sonntag, 31. Dezember 2023

Dann gehört die Tanzfläche Ihnen, bevor  
wir Sie gegen 2:00 Uhr in die erste Nacht  
des Jahres verabschieden.

um 18:30 Uhr 
Ticket erfolderlich
€ 125,- pro Person inkl. Apéritif, Buffet, 
Softgetränke, Wasser, Wein, Bier, DJ, 
Mitternachtssekt

IN DER FESTSCHEUNE



Januar / 45

Das neue Jahr feiern – und dann ausschla-
fen. Eine gute Idee, ganz besonders dann, 
wenn Sie den ersten Tag des Jahres bei 
uns mit einem entspannten Langschläfer-
Frühstück beginnen. Genießen Sie frische 
Brötchen, lokale und regionale Wurst- und 
Käsespezialitäten und noch viel mehr, liebe-
voll zusammengestellt vom Küchenteam der 
SonneStuben. 

LANGSCHLÄFERFRÜHSTÜCK
SONNESTUBEN

Montag, 01. Januar 2024

Ein Glas Sekt darf am Neujahrstag natürlich 
auch nicht fehlen, genau wie unsere feinen 
Tee- und Kaffeespezialitäten.

Von 11:30 bis 13:00 Uhr
Ticket erfolderlich
€ 35,- pro Person inkl. Buffet,  
Kaffee- & Teespezialitäten sowie  
aller Getränke am Buffet



46 / Januar

Beginnen Sie das neue Jahr mit einer kleinen 
Auszeit in unserem Landgut Walkemühle. 
Genießen Sie selbstgebackenen Kuchen aus 
unserer Landgutküche zum nachmittäglichen 
Kaffee und lassen Sie sich abends im Restau-
rant verwöhnen. Dort empfangen wir Sie mit 
einer kleinen Auswahl beliebter  
à la carte Gerichte. 

NEUJAHRSTAG 
IM LANDGUT

Montag, 01. Januar 2024

Erleben Sie einen herrlich entspannten  
Neujahrstag bei uns im Landgut. Wir  
freuen uns auf Sie.

Von 14:00 bis 20:00 Uhr



Januar / 47

Der Sonntag ist Familientag, deshalb unsere 
Empfehlung: Lassen Sie sich und Ihre Lieben 
bei uns im Landgut Walkemühle kulinarisch 
verwöhnen. Wir empfangen Sie mit einem 
reichhaltigen Sonntagslunch-Buffet mit 
verschiedenen Vor- und Hauptspeisen und 
Dessert sowie ausgesuchten Beilagen, liebe-
voll zusammengestellt für unsere kleinen und 

SONNTAGSLUNCH 
BUFFET

Sonntags Januar 2024

großen Gäste. Selbstverständlich halten wir 
auch vegetarische Gerichte für Sie bereit.

Sonntags: 
21., 28. Januar 
ab 12:00 Uhr
Tischreservierung erfolderlich
€ 35,- pro Person inkl. Buffet



48 / Februar

Wie unterschiedlich Frauen und Männer 
„ticken“ ist das Thema zahlreicher Komö-
dien. Das Duo-Comedy-Kabarett „Män-
nerschnupfen“ nimmt die (vermeintliche?) 
Wehleidigkeit des „starken“ Geschlechts mit 
humoristischer Gründlichkeit aufs Korn und 
gönnt Ihren Lachmuskeln keine Pause. „Ich 
bin erkältet… oder wie meine Frau frei nach 
Heinz Erhardt sagen würde: Es geht mit Dir 
zu Ende“ (Zitat: Peter Buchenau). 

COMEDY DINNER
„MÄNNERSCHNUPFEN 2“

Freitag, 9. Februar 2024

Kopf hoch: Wir servieren unseren Gästen 
nebst Begrüßungs-Apéritif ein köstliches 
3-Gang-Menü.

Beginn um 19:00 Uhr
Ticket erfolderlich
€ 89,- pro Person 
inkl. 3-Gang-Menü, Apéritif und Show



September / 49

Lassen Sie sich überraschen, wie schnell  
und einfach sich mit dem richtigen 
handwerklichen Wissen leckere Fonds, 
Saucen und Suppen zubereiten lassen – 
handwerkliches Wissen vorausgesetzt. Von 
Aioli über Zitronendressing und Fischfond 
bis zur Geflügelbrühe – nach diesem Kurs 
„können Sie Saucen“. Genießen Sie im 
Anschluss zusammen mit Ihrer Begleitperson 
ein 4-Gang-Menü, mit dem passenden 

KOCHKURS SAUCEN, 
SUPPEN UND FONDS

Sonntag, 25. Februar 2024

Apéritif, korrespondierenden Weinen, 
Wasser und abschließendem Kaffee.

Beginn um 11:00 Uhr
Ticket erforderlich 
€ 229,- pro Person inkl. 4-Gang-Menü, 
Apéritif, Wein, Wasser, Kaffee
€ 139,- pro Begleitperson, inkl. 4-Gang-
Menü, Apéritif, Wein, Wasser, Kaffee



50 / Februar

Unsere historische Mühle ist ein besonders 
romantischer Ort, um den Valentinstag 
in vollen Zügen zu genießen – mit einem 
besonderen 4-Gang-Überraschungsmenü.

um 18:30 Uhr 
Ticket erfolderlich
€ 54,50 pro Person 
inkl. 4-Gang-Menü

Überraschen Sie Ihren Lieblingsmenschen 
am Valentinstag mit einem liebevoll 
zusammengestellten Menü. Nur Sie zwei, 
in zauberhafter Umgebung und aufs Beste 
kulinarisch umsorgt von den Küchen- und 
Serviceteams in unseren Häusern. Von 
rustikal über gut bürgerlich bis zum 
Gourmet-Erlebnis: Lassen Sie Ihr Herz 
sprechen und machen Sie sich und Ihrer 
„besseren Hälfte“ eine einzigartige Freude. 

VALENTINSTAGS
MENÜ

Mittwoch, 14. Februar 2024



Februar / 51

Was gibt es Schöneres, als gemeinsam zu 
genießen? Unser Valentinstag-Menü lädt 
mit einem 4-Gang-Überraschungsmenü 
dazu ein und stimmt Sie auf einen wunder-
schönen Abend ein.

um 18:00 Uhr 
Ticket erfolderlich
€ 69,- pro Person
inkl. 4-Gang-Menü

In den Stuben der ehemaligen Postkut-
schenstation lässt es sich wunderbar 
träumen – und speisen. Wir empfehlen 
Ihnen unser 4-Gang-Überraschungsmenü.

um 18:00 Uhr 
Tischreservierung erforderlich
€ 42,50 pro Person
inkl. 4-Gang-Menü

Eine Liebeserklärung an den Menschen 
an Ihrer Seite und an die kulinarischen 
Genüsse: Erleben Sie ein 4-Gang-Menü 
aus der Sterneküche von Erik Arnecke und 
seinem Team. 

um 19:00 Uhr 
Ticket erfolderlich
€ 99,- pro Person
inkl. 4-Gang-Menü



März 2024

Das Champagnerhaus Louis Roederer 
genießt Weltruf, kein Wunder: Das in  
6. Generation familiengeführte Unternehmen 
in Reims verfügt ausschließlich über Premier 
und Grand Cru Lagen. Davon inspiriert, 
haben Erik Arnecke und sein Team ein 
wundervolles 5-Gang-Menü kreiert,  
das in perfekter Harmonie, begleitend  
mit den Champagnern aus dem Hause 
Louis Roederer mit den einen einzigartigen 
Genussbogen schafft. Voilà!

€ 289,- pro Person 
inkl. 5-Gang-Menü und begleitende 
Champagner

Ticket erforderlich
Termin ist in Kürze online verfügbar
Bitte scannen Sie dazu den QR-Code

CHAMPAGNER 
DINNER

52 / März



Gönnen Sie sich eine kleine Auszeit im 
SonneSpa und verbringen Sie drei erholsame 
Stunden in unserer Wellness-Oase. Lassen 
Sie sich während Ihres Aufenthalts mit einer 
Sonne Teilkörpermassage (25 Min.) verwöh-
nen und genießen Sie einen Vitalsalat sowie 
Wasser und Tee auf Wunsch. Ein kuscheliger 
Leihbademantel, Handtücher und Schlappen 
sind ebenfalls Teil dieses Angebots. 

WELL’N’ESSEN 
IM DAY SPA

Jeden Mittwoch bis Freitag nach Verfügbarkeit

Willkommen zum Well’n’essen im SonneSpa!

Mittwochs bis freitags 
nach Verfügbarkeit:

3 Stunden Entspannung im SonneSpa 
Reservierung erforderlich
€ 89,- inkl. Sonne Teilkörpermassage 
(25 Min.), Vitalsalat sowie Wasser und Tee

53
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Wer sich auf kulinarische Vielfalt versteht, hat auch in anderen Bereichen viel zu bieten: Nehmen Sie unsere Einladung zur Entdeckungsreise an 
und lernen Sie die vielen Möglichkeiten kennen, einen unvergesslichen Urlaub bei uns im Ederbergland zu erleben – mit sportlichen Aktivitäten 
in schönster Natur und entspannenden Momenten im SonneSPA. Zu jeder Jahreszeit. So individuell wie Ihre Wünsche für einen perfekten 
Aufenthalt. Besuchen Sie unsere Website und lassen Sie sich inspirieren: Mit einem Klick sind Sie mittendrin. Wir freuen uns auf Sie! 

GEHEN SIE AUF 
ENTDECKUNGSREISE…

www.sonne-frankenberg.de
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ALT BATTENBERG
Marburger Str. 19 a
35088 Battenberg 

Tel. +49 (0) 6452 92820
info@alt-battenberg.de

alt-battenberg.de

LANDGUT WALKEMÜHLE
Ederstraße 20

35066 Frankenberg
Tel. +49 (0) 6451 230264-0

info@walkemuehle.de
walkemuehle.de

HOTEL DIE SONNE FRANKENBERG
Marktplatz 2–4

35066 Frankenberg
Tel. +49 (0) 6451 750-0

info@sonne-frankenberg.de
sonne-frankenberg.de


