VORSPEISEN & SUPPEN

Kleiner gemischter Blattsalat mit Kerndlvinaigrette
Granny Smith Apfel | Kirschtomate | Croditons

Wahlweise mit
gebratenem Fischfilet des Tages
gebratenen Rinderfiletspitzen

Carpaccio vom Ofen Sellerie mit StiBwein-Vinaigrette
marinierter Radicchio | schwarze Walnuss

Creme Brualée vom Ziegenfrischkase
Birnenchutney | marinierter Feldsalat

Tranchen von orientalisch gebeiztem Thunfisch
Blutorange | Rosa Pfeffer | Safranfenchel

Schaumsuppe von Kirbis und Paprika
Blumentopfbrot | Kiirbiskerndl

Essenz von der Roten Bete
Wurzelgemiise | Krauter

12 €

12 €

14 €

16 €

16 €

18 €

14 €

12 €



HAUPTGANGE

Pochierter Zander im Zucchinimantel
buntes herbstliches Gemiise | Paprikaschaum

Geschmortes Ragout vom Wild mit gebratenen Pilzen
Rahmwirsing | Cranberries

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust mit Ponzu Sauce
Lauwarmer Rotkohl-Mangosalat

Rosa gebratenes Steak vom Rinderentrecote (ca.280g)
Hausgemachte SteaksoBe | confierte Kirschtomaten

Rosa gebratenes Filetsteak vom Weiderind (ca. 1809)
Hausgemachte SteaksoBe | confierte Kirschtomaten

DAZU KONNEN SIE FOLGENDE BEILAGEN WAHLEN:

Pommes Frites
SuBkartoffel Pommes

Gebratene Semmelknodel
mit Rostzwiebeln

Gebackene Rosmarinkartoffeln
mit geschmorten Schalotten

Glasiertes Gemiuse
Krauter | Kirschtomaten

Cremiges Risotto
Pinienkerne | Parmesan

Kleiner gemischter Blattsalat mit Kerndlvinaigrette
Granny Smith Apfel | Kirschtomaten | CroQtons

20 €

31€

32 €

38 €

39€

8 €

9¢€

8 €

8 €

9¢€

9€

12 €



o

WEITERE EMPFEHLUNGEN UNSERES KUCHENCHEFS

Gerosteter Kirbis mit Crispy Chiliol klein 19 €
sautierte Linsen Gnocchi | cremiges Hokkaido Piiree groB 26 €
Hausgemachte Semmelknodel mit gebratenen Pilzen 24 €

PilzrahmsoBe | kaltgeriihrte Preiselbeeren

Gebackene Aubergine mit Pimento de la Vera Mayo 26 €
Paprikasud | marinierte Rauke | gehobelter Parmesan
(ohne Parmesan vegan maoglich)

Zwei Kase-Wildbratwirstchen auf Champagnerkraut 26 €
Cremiges Kartoffelpiiree | Adorfer Senf | aus heimischer Jagd

Gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalb 34 €

Kartoffel-Gurkensalat | Zitrone | Preiselbeeren

Sprechen Sie uns gerne auf weitere vegetarische oder vegane
Alternativen an.



o

PATISSERIE

Tiramisu-Affogato mit Mascarponecreme 10 €
Espresso | Biskuit | Kaffee Eis

Karotten-Nusskuchen mit weiBer Schokoladencreme 14 €
Vanille Physalisragout | Schmandeis

Kleine franzosische Kaseauswahl 16 €
Feigensenf | gerdstete Niisse

Exquisite Auswahl an Pralinen vom Brett Stick 1,80 €
Hausgemachtes Eis und Sorbet je Kugel 3,20 €
Wahlweise aufgegossen mit

Walcher Tartuffetto 4,50 €
Belvedere Vodka 6,00 €

V Vegetarisch

Alle Gerichte nach Verfiigbarkeit. Tagesaktuelle Anderungen behalten wir uns vor.



