NACHGEFRAGT BET
LRIK ARNECKE

Persénliche Fragen und personliche Antworten.

Ein Besuch beim Sternekoch.

Welche sind Ihre personlichen 3 Highlights der
vergangenen 10 Jahre als Kiichenchef im Philipp Soldan?

Es gibt viele, aber reduziert auf 3 Erlebnisse: Erstens,

als sich 2015 mein Traum, als Kiichenchef ein eigenes
Restaurant zu fuhren, erfullt hat. Zweitens: Ich durfte

den schwedischen Koénig Carl Gustaf am Chef’s Table des
Philipp Soldan als Gast begriiBen und ihn bekochen. Und
drittens: In meinem ersten Jahr als Kiichenchef hier durfte
ich eine Gastkoch-Veranstaltung auf dem Kreuzfahrtschiff

Silver Spirit mitgestalten.
Was ist der Kern Ihres Kiichenstils?

Grundlage ist die franzosische Kiiche, die Gerichte
kombiniere ich mit den Einfllissen der Natur und Region.
Ich inszeniere gern Wildgerichte in Kombination mit
heimischen Kréutern. Und ich mag sattes Griin — die Farbe

zieht sich oft wie ein roter Faden durch meine Mends.

Was hat sich in den vergangenen 10 Jahren
im Philipp Soldan verdndert?

Wir gehen mit der Zeit. Aber wir bleiben dem
Grundgedanken des Philipp Soldan-Konzepts treu. Und
das ist eine bodenstdandige, authentische und natiirliche
Kiichenphilosophie. In den vergangenen 10 Jahren konnten
wir dieses Konzept verfeinern und klar definieren. Die
Verspieltheit der Anfangszeit ist zum Beispiel nicht mehr
vorhanden. Wir als Kiichenteam binden uns aktiv in den
Service ein und haben so noch einmal mehr Offenheit ins

Konzept bringen kénnen.

*

DIE SONNE FRANKENBERG
Eine kleine Welt fiir sich.

FEIERN STE MIT
LRIK ARNECKE

Das kulinarische Jahr 2025 steht bei uns ganz im Zeichen des

10-jahrigen Jubildums von Erik Arnecke. Feiern Sie mit!

VERPASSEN STE KEIN EVENT UND
BESUCHEN SIE UNSERE WEBSEITE FUR
WEITERE JUBIHLAUMSVERANSTALTUNGEN UND
TICKETINFORMATIONEN

Marktplatz 2-4 - 35066 Frankenberg
Tel. +49 (0) 6451 750-0 - info@sonne-frankenberg.de

sonne-frankenberg.de

LRIK ARNECKE IST SETT
10 JAHREN KUCHENCHEF
DES STERNERESTAURANTYS
PHILIPP SOLDAN.

DAS MOCHTEN WIR FEIERN.
MIT THNEN! ES ERWARTEN STE
10 EXKLUSIVE KULINARISCHE

JUBILAUMSEVENTS IM
PHILIPPSOLDAN - UND AN
GANZ NEUEN ORTEN!
ENTDECKEN SIE HIER DIE
HIGHLIGHTS 2025.



KULINARISCHE
STERNSTUNDEN AUF SEE:

10 JAHRE, 10 STERNE -

12. Okwober 2025 / 15:00 bis 21:00 Ukhr

Willkommen zur groBen Kichenparty bei Erik Arnecke und

seinem Team! Unser Kichenchef hat hochkaréatige Kollegen Reisezeitraum vom 29. Sep[emberbdr 6. Oktober 2025
eingeladen, mit denen er gemeinsam fir Sie zaubern wird.
Dazu wird das kulinarische Dreamteam der Sternekéche Unter weiBen Segeln erleben Sie diese Traumroute zwischen
Cote d’Azur und Toskana an Bord der luxuriosen SEA CLOUD

SPIRIT. Highlight der Reise ist das kulinarische Rendezvous

den gesamten gastronomischen Bereich der Sonne in eine
exklusive Foodmeile mit 10 Michelinsternen verwandeln.
An verschiedenen Stationen kommen Sie in den Genuss mit Erik Arnecke.
hochkaratiger Speisen und Weine. In lockerer Atmosphdare

genieBen Sie die Kochkunst jedes einzelnen Kiichenchefs und

kommen mit den Kiichenteams und Winzern ins Gespréch.

€229 pro Person, inkl. Speisen und Getrdnke

RIESLING RARITATEN

29. August 2025 / 18:30 Uhr / Chef's Table

Ein Event fir echte Riesling-Kenner: Wir 6ffnen unsere Dabei wird Sie Erik Arnecke mit zwei inspirierenden

Riesling-Schatzkammer fiir Sie und prdsentieren lhnen Showcooking-Events mit Stern begeistern, die seine
die besonderen Rieslinge unseres Hauses. Erleben Sie das kulinarische Kreativitat in jedem Moment erlebbar macht.
perfekte Pairing beim 5-Gang-Mend, das Sie am Chef’s Der krénende Abschluss seines Programms ist ein elegantes
Table genieBen werden. Die Teilnehmerzahl ist auf Signature Dinner, das Sie mit den meisterhaften Kreationen
18 Personen begrenzt. seiner Sternekiiche verwéhnt.
€329 pro Person, inkl. 5-Gang-Menii,

Weinbegleitung und Mineralwasser

Um alle Details dieser Traumreise zu
erfahren, scannen Sie bitte den QR-Code.
https://t1p.de/3vOmf

Als Gast der Sonne Frankenberg genieBen Sie ein besonderes
Highlight: Mit dem Code SONNE erleben Sie den Vorzug der
Open Bar - alle Getrénke an Bord sind inklusive, darunter auch

erlesene Weine und Champagner.

Ab € 5.025 pro Person, 7 Néchte in einer Doppelkabine.
Fiir weitere Informationen und Buchungen:
kreuzfahrtberatung@seacloud.com oder telefonisch
unter 040 - 30 95 92 50 — Buchungscode: SONNE.

ER EBE3
4 HANDS DINNER MIT

22, Juni 2025 / 12:00 Uthr / 6-Gang-Mendi

Jan Hartwig zéhlt zu den Top 100 der besten Kéche der Welt
und wurde mehrfach als Koch des Jahres ausgezeichnet. Fir
sein Restaurant JAN hat er bereits flinf Monate nach Eréffnung
3 Michelin Sterne erkocht und ist noch im Eréffnungsjahr auf
Platz 3 der besten Restaurants in Europa gerankt worden.
Erleben Sie dieses herausragende Kochtalent bei uns in
Frankenberg. Anlasslich des 10-jahrigen JubilGums kreieren
Jan Hartwig und Erik Arnecke gemeinsam ein 6-Gang-Mend,

das in der Gourmet-Welt seinesgleichen suchen wird.

€395 pro Person, inkl. 6-Gang-Meni,

Weinbegleitung und Mineralwasser



